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Eine Rekordbeteiligung von
150 Ausstellern lieR die
Ulmer Messehallen beider
11. Baden-Wirttembergischen
Jagd- und Fischereimesse
vom 22. - 25. Januar aus
allen Nahten platzen. Mitrund
25.000 Besuchern wurde

an das Ergebnis der Messe
Nr. 10angeknipft. Kurz: Die
Veranstalter sind zufrieden.

ler Trager der Ulmer Messe seit ihrer

Taufe vor 20 Jahren, stellte Wildbret
aus heimischen Revieren als gesundes
Nahrungsmittel in den Vordergrund.
In einem grof3ziligigen, liebevoll angelegten
Diorama lernten die Besucher die Wild-
arten, deren Fleisch Verwendung in der
Kiche findet, in voller LebensgréRe als
Praparate kennen. Der Aufbau klappte
wie am Schnirchen - die Erfahrung, die
Rudolf Ripper und sein Team der Jéger-
vereinigung Ulm in zwei Jahrzehnten ge-
sammelt haben, ist unbezahlbar.
Zu den Tieren und zur Jagd allgemein
wurde am Stand des LJV reichhaltiges In-
formationsmaterial angeboten. Der Stand
wurde an allen Messetagen von engagier-
ten Mitgliedern der Jagervereinigung Ulm
und Mitarbeitern der LIV-Geschéftsstelle
betreut. Besucher, die mit dem Ziel jagd-
politischer Diskussionen zum LJV-Stand

Der Landesjagdverband (LJV), ideel-

Das Blaserkorps der Jagervereinigung
Ulm umrahmte die MesseeTOffnung und
bewies, dass bei solchen konzertanten
Auftritten in der Offentlichkeitauch das
von Verfechtern der reinen Naturhorn-
Lehregertgte Ventil-Plesshorn eine
Bereicherung sein kann.

Ba !
den Wuntembrrgische

kamen, vermissten allerdings die Prasenz
der ehrenamtlichen Flhrungsriege.

Neben den traditionellen Nachbarn im J&-
gerdiorama, dem Landesverband des Deut-
schen Falkenordens mit seinen Greifvogeln
und dem Jagdaufseherverband Baden-
Wirttemberg, présentierte sich erstmals
das Jagerinnen-Forum des LJV mit Tee und
T-Shirts. Das Rahmenprogramm der Messe
wurde durch Présentationen von Jagdhun-
derassen sowie durch Auftritte regionaler
Jagdhornblasergruppen bereichert.

In der Schaukliche der Messe wurden
unter dem Motto "Die feine Wildkiche
des LJV" Wildgerichte live zubereitet. Die
Spezialisten Gustav Rdrich von der Ki-

LANDESJAGDVERBAND

ckers-Sportpark-Gastronomie in Stutt-
gart, Josef Vogt, Kiichenmeister an der
Landesberufsschule fur das Hotel- und
Gaststéattengewerbe in Villingen-Schwen-
ningen, und dessen Sohn Stefan Vogt vom
Landgasthof "Engel" in Gutach zeigten die
Arbeitsschritte vom Aus-der-Decke-Schla-
gen und Zerwirken bis zu verschiedenen
fertigen Gerichten, die von den Zuschau-
ern verkostet werden konnten. Am Stand
des LIV wurden Probierh&ppchen aus dem
Biomarkt Nuding, Schwébisch Gmund, so-
wie aus dem Goppinger Wildspezialitéten-
betrieb von Karl Gébel angeboten.

GoObel, der den LJV schon seit Jahren
bei Veranstaltungen unterstitzt, nahm im

LiEbe (zurJagd)
geht durch den Magen

Thema Wildbret bestimmte Messeauftritt des LIV

Kickers-Wirt Gusfav
Rorich (re.} gabdem
Landesjagermeisfer
Tipps zur delikaten
Zubereitung von
Wildbret.
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Landesjagermeister
Dr. Deuschle verlieh
Karl Gobel (re.} als
erstem die neue
Herkunftsurkunde
"Wild aus Baden-
Wiirttemberg".
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